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LA SCARPETTA 
 

Benvenuti! 
 

La nostra cucina ricerca prodotti di qualità del territorio, rispecchia la tradizione 
piemontese seppure con qualche innovazione, tra cui alcuni piatti a base di pesce e 

l’utilizzo di tecniche di cottura contemporanee. 
 

La nostra cantina vanta numerose etichette, dai piccoli vitigni autoctoni fino ai 
marchi più conosciuti in italia e all’estero. 

 
La nostra dedizione e il nostro impegno sono al massimo per garantirvi 

un’esperienza culinaria completa. 
 

Vi consigliamo di fare la scarpetta al termine di ogni portata per non rinunciare ad 
un’esperienza golosa. 

 
E’ necessaria la prenotazione, con un preavviso di almeno 7 giorni per eventi e cene 

a tema, si ringrazia la gentile clientela. 
 



 

Menù 
 

Antipasti 
(2-4-14) Gazpacho con salmone marinato agli agrumi, gambero viola, capasanta scottata € 22 

(3-4-12)  Il vitello è tonnato € 12 
(3-4-6-8) melanzana scottata, avocado, acciughina, mandorle e caviale d’uovo € 14 

(5-6-7) Tartare di anguria, con feta, anacardi e ravanelli € 16  
  

Primi 
(6-7-12) Risotto Carnaroli burro d'alpeggio, salsiccia di Bra e polvere di cipolla € 15 

(1-3-6-7) Ravioli di borragine, zeste di limone e menta € 12 
(1-3-6-7-12) Tagliolini ai funghi porcini € 14 

(1-3-4-7)  Gnocchetti pesto, burrata e gamberi € 16 

Secondi 
(6-7-12)  tagliata di scottona con verdure di stagione € 20 

(6-7-8-9-12) Piccolo orto estivo: verdura e frutta in più consistenze € 10 
(4-6) trota alle erbe con julienne di zucchine e menta € 16 

(6-7-12)  Anatra scottata con salsa ai mirtilli e verdure alla brace € 18 
 

Per intolleranze o allergie informare immediatamente il personale di sala. 
(*) Gli ingredienti contrassegnati sono stati abbattuti. 

 
Coperto € 3,00 

 



 

La nostra selezione di taglieri  
 

Proponiamo inoltre dei taglieri composti da salumi e formaggi tipici del territorio, 
antipastini, stuzzicherie e piccoli assaggi che variano stagionalmente  

 
Grande tagliere  (1 metro) 

Circa € 50 
Medio tagliere  (70 cm) 

Circa € 30 
Piccolo tagliere  (20 cm) 

Circa € 10 
Il prezzo può variare in base alla dimensione del tagliere e alla quantità di persone. 

 
 

FINE PASTO  
 

Per godersi il fine pasto vi è la possibilità di assaporare una selezione di formaggi: 
 ovino, caprino e vaccino, con marmellate e miele homemade. 

14€ 
 

La Scarpetta 
 propone anche il fuori carta su variazione settimanale 

 



 

Dessert 
(3-7)  panna cotta menta bianca e cioccolato € 6 

(1-3-8-12) Zabaione al Passito con pasticceria secca € 8 
     (3-8) Barozzi e pesche sciroppate home-made € 8 

(3-7-12) Granita al melone con gelato alla crema e porto € 7 

 

Secondo disponibilità: 

Pasticceria secca: 
Paste di meliga 

Meringhe 
Torcetti  

Baci di dama 
Lingue di gatto 

Canestrelli 
 

Pasticceria fresca  
Torte  

Crostate 
Muffin 

 
Vi ringraziamo e vi auguriamo un buon pasto! 
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